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Tilgangur gaedahandbdkar er ad tryggja O6ryggi nemenda a grunn- og leikskolastigi i
pingeyjarskola, auk annarra sem borda i moétuneyti skolans. Rétt medhoéndlun
matveela er lykilatridi til ad tryggja Oryggi matveela, innra eftirlit er fyrirbyggjandi
adferd til ad hjalpa starfsménnum ad tryggja 6ryggi og ad uppfylla paer krofur sem

gerdar eru til starfseminnar.

Bunadur sem parf til ad innra eftirlit sé virkt:

- Stunguhitameeli (til ad maela kjarnhita vid eldun)

- Yfirbordshitamaeli (til ad nota vid moéttokueftirlit og ef parf ad meela hitastig &
yfirbordi matveela)

- Hliféarfatnadur: harnet (allir sem koma inn i eldhus), skohlifar (fyrir
utanadkomandi adila), hliféarsvuntur, einnota hanskar.

- Handsatthreinsir

- Utprentud eydubléd fyrir skraningar

- Utfylitar heilsufarsskyrslur fyrir starfsmenn métuneyta

Skolastjori ber abyrgd & vidhaldi husnaedis og vidhaldi taekjabunadar i motuneyti.

Yfirmadur motuneytis ber abyrgd a ad innra eftirliti sé fylgt, ad matur sé
medhdndladur og geymdur a réttan hatt og ad Oll skraningarblod séu fyllt Gt a

réttan hatt.



Oll fravik skal skra nidur i fravikaskyrslur, hvort sem um er ad reeda kvartanir fra
nemendum eda foreldrum, fravik vid geymslu matveela eda annad sem ekki er i
samreemi vid geedahandbok. Bregdast skal vid fravikum um leid og pau eru skrad.
Ef upp kemur moéguleg matarsyking/matareitrun sem talin er eiga uppruna i
skolamotuneyti skal tafarlaust tilkkynna pad til heilbrigdiseftirlits, jafnframt & petta vid

ef tali® er ad ofnaemi eda 6pol megi rekja til rangra umbudamerkinga.






HACCP - Eftirlitsstadir/Styristadir

Styristadur

Haetta

Vara skemmd eda

Vidmidunarmork

Umbudir heilar/orofnar/

Voéktunaradgerdir

Um

Hvad

budir

Hvernig

Tidni

Hver

Urbeetur

Skraning

Skraningarblad fyrir

Hitastig of hatt

Orveruvoxtur

<-18°C

Hitastig skrad

daglega

Hitameelir i frysti,
sannprofun
reglulega med
yfirbordsmeeli.

Hitamaelir i keeli,

Daglega

Starfsmadur
eldhass

pidna - endursendar.

Vidhald frystiblnadar, regluleg
prif, fa vidgerdaradila ef frystir
bilar.

Vidhald keelibunadar, regluleg

Utlit voru eda . 6hreinar, nidursududosir . . . Vid hverja Starfsmadur Skyrar krofur til birgja, vara . e
i .. | mengud ef umbuldir . yfirfarnar vid Sjonreen skodun . i vorumaottoku.
umbuda ekki i lagi ekki beygladar eda méttoku eldhuss endursend. L }
eru rofnar } komu. Fravikaskyrsla.
utpandar.
. . . . Geymslupol . . i . o Skraningarblad fyrir
i . Onytar vérur, geta Vorur Gtrunnar eda stutt o . Vid hverja Starfsmadur Skyrar krofur til birgja, vara . e
Vara atrunnin . o . . yfirfarid vid Sjonraen skodun o i vérumottoku.
valdid veikindum eftir af geymslupoli. mottoku eldhuss endursend. o i
komu. Fravikaskyrsla.
Keelivorur: 5-7°C - kvarta. o )
. . o . . . o . Skraningarblad fyrir
o i . . Keelivorur: 0-4°C Hitastig meelt | Yfirbords- Vid hverja Starfsmadur Keelivorur >7°C - Endursenda. . e
Hitastig of hatt Orveruvoxtur o . . . . Lo i o . vérumottoku.
Frystivorur: <-18°C. vid komu. hitamaelir mottoku eldhiss Frystivérur sem eru byrjadar ad

Fravikaskyrsla.

Eydublad fyrir
hitastigsskraningu.

o ) .. . . Hitastig skrdd | sannprofun Starfsmadur o . ) Eydublad fyrir

Hitastig of hatt Orveruvoxtur 0-4°C Daglega i prif, fa vidgerdaradila ef kaelir oo .

daglega reglulega med eldhass bil hitastigsskraningu.

ilar.
yfirbordsmaeeli

. . .. . i i Geymslupol i | Elsta varan Starfsmadur . . . o
Utrunnar vorur Orveruvoxtur Geymslupol & umbudum. ; Reglulega i Utrunnum voéru hent. A ekki vid.

lagi notud fyrst. eldhass

|




Hitastig ekki .. . o R Kjarnhiti . . . Starfsmadur Eldad betur par til réttu hitastigi o
. ) Orverur Vidkvaemar kjoétvorur >75°C. Kjarnhitamaelir Reglulega | | A ekki vid.
naegilega hatt meeldur eldhuss er nad.

Hitastig adlagad par til rétt

Hitabord - hitastig . . o . . . Starfsmadur o L . Eydublad fyrir
. . ) Orverur >60°C. Hitastig Kjarnhitamaelir Daglega i hitastig naest, va vidgerdaradila T o
ekki neegilega hatt eldhuss . hitastigsskraningu.
ef bilun.
. o Hitastig adlagad par til rétt )
Keelibord - hitastig .. o o . . . Starfsmadur o L . Eydublad fyrir
. . ) Orverur 0-4°C. Hitastig Kjarnhitameelir Daglega . hitastig naest, va vidgerdaradila o .
ekki neegilega 1agt eldhuss ¢ bil hitastigsskraningu.
ef bilun.

. . o ) o Matvaeli sem standa vié <60°C
Keeling ekki . . Afgangar settir i keeli sem o Matveeli beint i Starfsmadur i . . . o

. . Orveruvoxtur o Hitastig . Alltaf. i i 30 minGtur eda meira skal A ekki vié.
nagilega hréd allra fyrst, <10°C & 3 kist. keeli. eldhuss

henda.




Hitastig voru parf ad vera i lagi, kaelivorur skulu vera & bilinu 0-4°C og frystivorur
skulu vera undir -18°C vid komu. Merkingar skulu vera i lagi par sem kemur fram
innihaldslysing, framleidandi, framleidsludagur, pokkunardagur, geymslupol, pyngd,
lotunimer @ umbudum kjuklingakjots og neaeringargildi. Ekki er porf a
naeringargildismerkingu fyrir hreinar kjot- og fiskafurdir eda fersku graenmeti og
avoxtum. PO parf ad tilgreina magn fitu i hakki og hamborgurum. Umbuéir eiga ad

vera heilar vid komu og vorur i loftpéttum umbuidum.

Voérumottaka er mikilvaegur lidur i innra eftirliti sk6lamotuneytis. Ef matveeli koma i
Olagi fra soOluadila skal avallt endursenda paer. Gott er ad hafa i huga ad fylgjast
med ad bilar séu hreinir og starfsmenn sem flytja og afhenda matveeli séu
snyrtilegir til fara. Mida skal vid ad moéttaka voru sé annadhvort 4dur en matreidsla

hefst eda eftir ad henni lykur.

Heiti skraningarblads: Voérumottaka
Hvenaer skal skra: vid hverja mottoku
Hvad skal skoda:

- Umbudir og astand voru: Athuga skal hvort umbudir séu heilar og hreinar og
merkingar til stadar & umbudum. Ef umbudir eru rofnar inn ad vorunni sjalfri
skal varan endursend. Beygladar dosir skulu avallt endursendar.

- Geymslupol - Athuga skal hvort geymslupolsmerkingar séu til stadar og ad
Lbest fyrir‘/“sidasti neysludagur sé eftir ad aaetlad er ad neyta vorunnar.

- Ef pantad er eftir vigt, skal vigta métteki® magn og pad borid saman vid
pantad magn. Ef ber ekki saman skal hafa samband vid birgja.

- Lotunumer & kjuklingi skal alltaf skrad vid mottoku.

Keelivara (0-4°C)

Hitastig er maelt vid moéttoku a keelivorum reglulega, sérstaklega skal fylgst med

vidkveemum vorum, s.s. kjotvérum og fiski. Hitastig keelivoru skal vera 0-4°C. Ef



hitastig er & bilinu 5-7°C skal gera athugasemd vid birgja, en ef hitastig voru fer

yfir 7°C er varan endursend.

Frystivara (<18°C)

Frystivara telst i lagi ef hun er enn frosin, ef frystivara er farin ad slakna skal varan

endursend.

Starfsmenn moétuneytis skulu vera medvitadir um 6ll 6pol og ofneemi nemenda.
Tilkynning vegna ofnaemis/6pols skal berast fra forradamanni til skolastjora.
Mikilveegt er fyrir skolastjornendur, kennara og starfsfolk i métuneyti ad fa
upplysingar um ofnaemisvaldinn (épolsvaldinn) og vidbrogd ef ofnsemisvidbragda

verdur vart.

Ef barn/bérn med ofnaemi/dpol eru i skélanum skal starfsmadur motuneytis kynna
sér vel innihaldslysingar @ peim vorum sem notadar eru og tryggja ad keyptar séu
inn vorur vid heefi ef pess parf. Jafnframt parf ad huga vel ad krossmengun vid
matreidslu og ad ahold, bord og teeki séu vel prifin adur en matreitt er fyrir born
med ofnsemi. Adur en matreidsla hefst skal pvo hendur og geeta pess ad

hlifdarfatnadur sé hreinn og hafi ekki komist i snertingu vidé ofnaemisvald.

Skilgreindir ofneemis- og 6bolsvaldar sem ber ad merkja 4 umbudir

1. Kornvérur sem innihalda gluten: Hveiti, ragur, bygg, hafrar, spelt,

taumhveiti (kamut) eda blendingar peirra og afurdir ur peim.
2. Krabbadyr og afurdir ar peim.

3. Egg og afurdir ur peim.

4. Fiskur og fiskafurdir.

5. JarGhnetur og afurdir ar peim.

6. Sojabaunir og afurdir ar peim.

7. Mjélk og mjolkurafurdir (p.m.t. laktési).

8. Hnetur: Mdndlur, heslihnetur, valhnetur, kasjuhnetur, pekanhnetur,
parahnetur, pistasiuhnetur, godahnetur eda queensland hnetur (Macadamia

hnetur) og afurdir ar peim.



9. Selleri og afurdir ur pvi.
10. Sinnep og afurdir ar pvi.
11. Sesamfrae og afurdir ar peim.

12. Brennisteinsdioxid og sulfit: i styrk yfir 10 mg/kg eda 10 ml/litra og gefid
upp sem heildarstyrkur SO2.

13. Lupina og afurdir ar henni.

14. Lindyr og afurdir ar peim

Stungumeelar: Notast skal vid stungumaela til ad maela kjarnhita vid eldun og
hitastig i hitabordum. Stungumeela ma einnig nota vid hitastigsmaelingu keeli- og

hitabords i bordsal. P4 parf ad prifa og sétthreinsa vel a milli notkunar.

Yfirbordshitamaelar: Notast skal vid yfirbordshitamaela vid voruméttoku og adrar

hitastigsmeelingar en pegar kjarnhiti er meeldur.

Meelar i kaelum og frystum: Mikilveegt er ad fylgjast vel med hitastigi keela og frysta

a meelum sem eru stadsettir par.

Sannpréfun hitameela: Bera skal reglulega saman yfirbordshitastig a vorum sem eru
bunar ad vera lengi i keeli/frysti og aflestur af hitamaelum i sdmu kaelum/frystum til
ad sannprofa hitameaela. Reglulega (amk. arlega) parf ad préfa stungumaela og

yfirborésmaela vid adra meela til ad tryggja ad peir séu ad meela rétt.

Uppbyding

Pegar matvaeli eru pidin upp skal tryggja ad hitastig fari aldrei upp fyrir 4°C.

Matreidsla (suda og steiking)

- Vid matreidslu & hakki, kjuklingi, fars- og pottréttum og 66ru sem hefur verid

hakkad eda blandad saman skal kjarnhiti avallt fara yfir 75°C.
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- Vid upphitun matveela, hvort sem afgangar eru hitadir upp eda keypt eru
foreldud matveeli skal kjarnhiti avallt fara yfir 75°C.

- Alltaf skal nota kjarnhitamaeli vid matreidslu a pessum vérum, en passa skal
ad prifa hitameaelana alltaf eftir notkun til ad koma i veg fyrir krossmengun.

Ekki skal nota hitamaeli sem notadur er i eldadan mat i hra matveeli.

Hitabord

Hitastig & hitabordi skal vera yfir 60°C. Matur & ekki ad vera lengur i hitabordi en 2

kist. Fylgjast skal vel med hitastigi hitabords.

Keeling &4 heitum mat

Keling skal taka sem stystan tima og best er ad setja heit matveeli i grunn ilat
pannig ad kaelingin taki sem stystan tima. Ekki skal taka lengur en 3 kist. ad keela
heitan mat nidur fyrir 10°C. Merkja skal afganga med lysingu og dagsetningu. Ekki

skal geyma afganga i annad sinn, pa skal peim hent.

Tilgangur

Hreinleetisaaetlun tryggir ad prif, umgengni starfsfolks, vidhald bunadar og
meindyravarnir séu med peim haetti ad tryggja matvaeladryggi. Starfsfolk motuneytis

ber abyrgd framkvaemd og skraningu hreinlaetisasetlunar.

prif & prifaskraning

Starfsmenn motuneytis sja um dagleg prif i eldhisi. Framkveemd prifa ma finna i
prifazetlun en par ma finna hvad skal prifa, hvernig pad er framkvaemt og hversu
oft. Athuga skal ad pau prifefni sem notud eru séu aetlud fyrir matveelaiénad. Ad

prifum loknum skulu starfsmenn skra prif a eydubl6d um prifaskraningar.

9



brif 4 keelum og frystum

Mikilveegt er ad halda kaelum og frystum hreinum og ekki ma setja hra 6pokkud

matveeli i sama keeli og eldud matveeli.

Tuskur og upppvottaburstar

Mikilvaegt er ad skipta reglulega um tuskur par sem paer eru fliotar ad safna i sig
Ohreinindum. Ekki ma nota eldhustuskur i neitt annad en eldhusprif og prifa skal
tuskur ur eldhusi i sudupvotti eftir notkun. Upppvottabursta er gott ad setja i

upppvottavél med leirtaui og pa parf ad skipta um eins og porf pykir.

Heilsufarsskyrslur

Starfsmenn geta bori® med sér drverur sem smitast geta i matveeli. Starfsmenn
purfa ad vera medvitadir um pa heettu sem getur verid til stadar ef upp koma
veikindi af voldum matarsykingar eda matareitrunar eda ef peir eru med sar a
hondum. Allir starfsmenn i moétuneyti skrifa undir heilsufarsskyrslu og ber ad lata
vita ef peir telja sig vera med einhverskonar sykingu sem gaeti borist i matveeli.

Heilsufarsskyrslu ma nalgast a heimasiéu Matvaelastofnunar.

Vidhald bunadar

Yfirmadur motuneytis i samradi vid skolastjornendur sér til pess ad husnaedi,
bunadi, taekjum og aholdum sé vidhaldid til ad koma i veg fyrir mengun i matveeli.
Kanna parf a.m.k. arlega hvort purfi ad endurnyja ad laga bunad. Skurdarbretti parf

ad skoda sérstaklega og endurnyja eftir porfum.

Meindyravarnir

pétt husnaedi, birgd sorpilat og gott hreinleeti er besta vérnin gegn meindyrum, par

med talid flugum. Gluggar i motuneyti eru birgdir med neti sé pess talin porf.
10



Orverur eru lifverur sem eru ésynilegar berum augum, t.d. bakteriur, veirur, pérungar
og sumir sveppir. Orverur eru alls stadar i umhverfinu okkar og eru flestar af hinu
goda, en hér verda teknar fyrir rotnunarérverur sem valda pvi ad matur skemmist

og sidan syklar sem geta valdid veikindum.

Rotnunardrverur eru asteeda pess ad matur skemmist, en peer nyta sér
efnasamboénd i matvaelum sem veldur pvi ad matur skemmist. Geymslupol matveela

raedst af pvi hversu vel er haegt ad hefta abkomu pessara 6rvera i matveeli.

Syklar valda veikindum. Margir mismunandi syklar eru til og parf ad huga vel ad
krossmengun og hreinleeti til ad koma i veg fyrir ad syklar berist i matveeli. Peir
drepast vid sudu, en p6é eru tegundir sem mynda gré eda eiturefni sem geta polad
sudu og valdid matareitrun. Adrir syklar geta valdi® matarsykingu, nai peir ad berast

i folk. Matarsjukdémar geta valdid sleemum veikindum, heilsutjoni og jafnvel dauda.

Hreinleeti er déruggasta vornin gegn matarsjukdomum. Passa parf sérstaklega uppa
personulegt hreinlaeti og ad hratt kjot eda fiskur snerti ekki eldadan mat en
krossmengun er algengur orsakavaldur sykinga i matveelum. Pvi er mikilvaegt ad
prifa ahold, skurdabretti og bunad vel a milli pess sem hann er notadur. Jafnframt
er mikilveegt ad koma i veg fyrir ad hratt kjot eda fiskur komist i snertingu vid
eldud matveeli, hvort sem um raedir beina snertingu eda med ohreinum taekjum eda
aholdum. Einnig er mikilvaegt ad skola allt greenmeti og avexti adur en pad er borid
a bord.

Orverur er helst ad finna & yfirbordi pegar kjét er heilum védvum eda & fiskflaki, en
paer dreifast um holdid vid skurd eda hokkun. bvi er mikilveegt ad unnar kjot- og

fiskafurdir séu avallt eldadar yfir 75°C.

Orverur purfa hagstaed skilyrdi til ad fislga sér, en naering, haefilegt hitastig og
rakastig eru peir paettir sem hafa hvad mest ahrif 4 fiolgun 6rvera. Orverur fidlga
sér litid vid 0-4°C og ekkert vid frystingu, pvi er mikilveegt ad hitastig keela og
frysta sé i lagi. Um leid og hitastig keelis fer yfir 4°C myndast kjoéradsteedur fyrir

einhverjar tegundir 6rvera ad fjdlga sér. Einnig skal huga vel ad snoggri keelingu
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afganga, en Orverur geta fjdlgad sér hratt i matveelum sem standa i of langan tima

vid 6naegan hita.

12



. Starfsmenn modtuneytis skulu avallt kleedast hreinum
vinnufétum pegar unnid er med matveeli, sa fatnadur er
einungis eetladur inni i motuneyti og vid skdommtun.

. Starfsmenn motuneytis pvo hendur og soétthreinsa reglulega.
i hvert skipti sem vinna hefst, eftir hié og salernisferdir, milli
bess sem unnid er med hravoru og sodna voru og eftir
snertingu vid Ohreina fleti.

. Vid matreidslu og skommtun skulu starfsmenn nota harnet
og vera med hreinar soétthreinsadar hendur eda einnota
hanska. Einnota hanska parf ad skipta um reglulega, eftir
medhondlun hravoru og hendur skulu vera hreinar adur en
farid er i hanska.

. Umgengni évidkomandi adila um motuneytid er bannadur.

5. Skartgripir eru ekki leyféir vid vinnu i moétuneyti, einfaldir

giftingahringir eru pé leyféir. Naglalakk & fingrum er ekKi
leyfilegt.

. Ekki er leyfilegt ad neyta matar a sama tima og verid er ad
matreida i eldhusi. Pad a einnig vid um tyggjo.

. Onnur notkun en hefdbundin notkun i eldhisi adeins leyfileg
med sampykki yfirmanns eldhuss/skolastjornanda og farid

skal eftir sdmu umgengnisreglum og eru vidhafdar i eldhusi.
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Prifaaaetiun

Anéid Tidni
brifa
Eldhas (einungis parf ad prifa pann binad sem er notadur hverju sinni)

Bunadur/svaedi Efni Lysing

Ofn

Panna
Vinnubord
Hreerivél
Hjolabord
Kaffivél
Upppvottavél

Vaskar
Golf

Gluggar
Loftraesting
Skuffur
Kryddhilla
Ofn

Golf

Mjolkurskammtarar

Keaelibord
Hitabord
Bord & stolar

Hreinsiefni fyrir eldhis
Vatn, vikursteinn

Hreinsiefni fyrir eldhis, soétthreinsir.

Hreinsiefni fyrir eldhis

Hreinsiefni fyrir eldhis, soétthreinsir.

Hreinsiefni fyrir eldhis

Hreinsiefni fyrir eldhis

Hreinsiefni fyrir eldhis, soétthreinsir.

Golfsapa
Eldhas - onnur prif

Hreinsiefni fyrir almenn prif

Hreinsiefni fyrir
Hreinsiefni fyrir
Hreinsiefni fyrir

almenn bprif
almenn bprif
almenn prif

Hreinsiefni fyrir eldhas, ofnhreinsir

Bordsalur

Golfsapa

Hreinsiefni fyrir almenn prif.
Hreinsiefni fyrir eldhis
Hreinsiefni fyrir eldhis

Hreinsiefni fyrir eldhas, soétthreinsir.

Bursti, tuska
Spadi, tuska
Bursti, tuska
Bursti, tuska
Bursti, tuska
Tuska

Bursti, tuska

Bursti, tuska
Skuringamoppa

Tuska
Tuska
Tuska
Tuska

Bursti, tuska

Skuringamoppa
Tuska
Tuska
Tuska.
Tuska

Daglega

Vikulega

Daglega

Dagleg prif, purrka af sjdanlega bletti.

Vatn sett 4§ heita pdnnu og skafi® med spada, vikursteinn ef parf.
bPurrka af og sétthreinsa daglega og eftir notkun.

brifa hreerivélaskal og purrka af hraerivél eftir hverja notkun.
bPurrka af og sétthreinsa daglega og eftir notkun.

burrka af daglega.

Skipt um vatn og sigti prifin daglega. Passa ad nseg sapa sé i
skammtara.

Purrka af og sétthreinsa daglega og eftir notkun.

Skura golf i lok hvers dags.

Purrka af gluggum og gluggakistum
Purrka af loftraestitdum.

Purrka af skuffum, ad innan og utan.
Purrka af.

Vikuleg prif a ofni, prifa alla sjaanlega bletti.

Skura golf i lok hvers dags.

Purrka af, sérstaklega purrka af stit.

Purrka af baedi innan og utan. Skipta um vatn vikulega, oftar ef parf.
Purrka af baedi innan og utan. Skipta um vatn vikulega, oftar ef parf.
bPurrka af daglega eftir hadegismat. Sétthreinsa daglega.



Diskarekkar
Leikskolahorn

Golf
Salerni
Stigi

Anddyri

Bar

Keelir
Vinnubord
Vaskur

Gangur

Hreinsiefni fyrir eldhis.

Hreinsiefni fyrir almenn prif.

og anddyri

Golfsapa

Salernishreinsir, hreinsiefni fyrir almenn prif.
Golfsapa

Goélfsapa, hreinsiefni

Goélfsapa, hreinsiefni

Hreinsiefni fyrir eldhis
Hreinsiefni fyrir eldhis
Hreinsiefni fyrir eldhis

Tuska
Tuska

Skiringamoppa
Tuska
Skuringamoppa
Skuringamoppa,
tuska
Skuringamoppa,
tuska

Tuska

Tuska

Tuska

Vikulega

burrka af daglega eftir hadegismat.
brifa daglega eftir hadegismat.

Golf skarud vikulega, oftar ef parf.
Klésett og vaskur prifinn, purrkad af.
Skurad vikulega, oftar ef parf.

bPurrkad af og skurad vikulega, oftar ef parf.

Purrkad af og skurad vikulega, oftar ef parf.

Keelir prifinn vikulega, elstu vérum radad fremst.
prifid vikulega, oftar ef parf.
prifi® vikulega, oftar ef parf.



prifaskraning eldhus

Vika:

Kvitti fyrir prif med upphafsstéfum, ef ekki prifid6 skal merkja med -.

Eldhds
Manudagur bridjudagur

Eldavél
Panna
Vinnubord
Hreerivél
Hjolabord
Kaffivél
Uppbvottavél
Vaskar
Golf

Sétthreinsun
vinnuborda
Gluggar

Loftreesting
Skuffur
Kryddhilla
Ofn

Athugasemdir:

Bordsalur
Maéanudagur pridjudagur

Golf
Mjélkurskammtarar

Kaelibord

Midvikudagur

Midvikudagur

Fimmtudagur

Fimmtudagur

Féstudagur

Féstudagur



Hitabord
Bord & stélar
Diskarekkar
Leikskélahorn

Sétthreinsun
borda
Athugasemdir:



prifaskraning gangur og anddyri

Gang og anddyri skal prifa vikulega, merkt er vid pad sem er prifid og ad lokum er kvittad med upphafstéfum og
dagsetningu. Ef prif eru framkveemd af fleiri en einum adila mé skra i reit med upphafssté6fum og kvitta fyrir prif og
dagsetningu med upphafsstéfum beggja adila.

Vika Vika Vika Vika Vika Vika Vika Vika Vika
Fra: Fra: Fra: Fra: Fra: Fra: Fra: Fra: Fra: Vika
Til: Til: Til: Til: Til: Til: Til: Til: Til: Fra:
Til:
Golf
Salerni
Stigi
Anddyri
Bar
Keelir
Vinnubord
Vaskur
Kvittun og

dagsetning:

Athugasemdir:






Dags:

Nafn birgja

Numer
reiknings

Vorur skv.
pontun
(V1 Nei)

Vorumottaka skraning

Sja nanari lysingu i geedahandbék

Hitastig

] ,Best L Astand
Astand . kaelivoru i lagi o .
] fyrir i frystivoru i lagi
umbu®a ) (0-4°C) . .
lagi (VI Nei /& ekki
(VI Nei) (V/Nei /4 ekki

. 5
(V1 Nei) vid) vid)

Lotunimer
kjuklings
(ef vid &)

Athugasemd

Kvittun






Hitastigseftirlit

Maéanudagur bridjudagur

Keelir (0-4°C)

Frystir (<-18°C)

Keelibordé (0-
4°C)
Hitaboré
(>60°C)

Kvittun:

Athugasemd:

Manudagur briéjudagur

Keelir (0-4°C)

Frystir (<-18°C)

Salatbar (0-
4°C)
Hitabord
(>60°C)

Kvittun:

Athugasemd:

Méanudagur Pridjudagur
Keelir (0-4°C)

Frystir (<-18°C)

Salatbar (0-
4°C)
Hitabord
(>60°C)
Kvittun:

Midvikudagur

Midvikudagur

Midvikudagur

Fimmtudagur

Fimmtudagur

Fimmtudagur

Fdstudagur

Féstudagur

Fostudagur



Athugasemd:

Méanudagur bridjudagur Midvikudagur Fimmtudagur F&studagur
Keelir (0-4°C)

Frystir (<-18°C)
Salatbar (0-
4°C)

Hitaboré
(>60°C)

Kvittun:

Athugasemd:

Fravik & urbaestur

Dagsetning:

Lysing a fraviki:

Urbaetur:



Aztlad er ad arbotum verdi lokid:

Kvittun starfsmanns:

Pjalfunarskyrsla starfsmanna

Nafn starfsmanns:

HOf storf:

Starfstitill:

Dagsetning Pjalfun Kvittun
starfsmanns
Vinnutimi
Veikindi - tilkkynningar
Umgengnisreglur
Geedahandbok yfirlestur

Kvittun

yfirmanns



Annad:

Orverur og krossmengun
(gaedahandbok)

Medhondlun hraefnis
(gaedahandbok)

Ofnaemi og 6pol (geedahandbok)
prif

Heilsufarsskyrsla atfyllt




ALLIR SEM GANGA UM

ELDHUSIP SKULU KLADAST
HREINUM HLIFPARFOTUM,
HARNETI OG HREINUM
INNISKOM.,






